
EL FORNET



EXTReS 

 Patates fregides naturals 5,00
 Patates braves naturals 6,00
 Patata al forn 2,00
 Ració de pa 0,80
 Maionesa / All i oli… 1,50

AMANIDES / ENTRANTS

pasta ous estrellats

85. Ous amb foie i patates 10,00
 amb verdura a la tempora 10,00
 amb pernil i patates 10,00
 amb beicon i patates 10,00

HAMBURGUESES

SALSeS:
Napolitana / bolonyesa /
carbonara/ 4 formatges /pesto / 
arrabiata / Salsa de trufa negra 

* 

94. 1/4 de pollastre amb patates

95. Croquetes amb ou i patates

96. Arròs amb tomàquet i ou fregit

97. Macarrons o Espaguetis
 a la boloñesa

98. Canelons (3 unitats)

99. Fingers de pollastre amb
  patates

100. Alitas de pollastre fregides  
 amb patates

Menú Infantil
+Postres

8,50 €

01. Amanida verda 9,00
02. Pocked bowl de salmó 11,50

 Salmó, arròs, alvocat i cogombre
62. Tabulé de quinoa 10,50

 Quinoa, cogombre, olives, menta, alvocat, 
tomàquet i suc de llimona

 63. Amanida horiatikir 10,50
 Tomàquet, ceba, cogombre, pebrot verd, 
olives negres, rúcula, formatge feta i orenga

64. Amanida “FORNET” 11,00
 Amanida, mozzarella, poma, salmó fumat i 
tomàquet

 66. Pocked bowl de pollastre 10,50
 Espinacs, pollastre, tomàquets cherry, ou 
dur, Parmesà i salsa

67. Burrata amb pesto 10,00
 Burrata de l’Empordà i textures de tomàquet

68. Meló amb pernil 11,50
69. Amanida Fiorentina 11,50

 Amanida, tomàquets cherry, formatge de 
cabra, fruits secs, melmelada de tomàquet i 
vinagreta de mel i soja

70. Amanida cruixent 11,00
 Amanida, poma, tomàquets assecats al sol, 
vinagreta de mel i mostassa i cruixent de 
pernil

61. Gaspatxo 7,00
73. Carpaccio de vedella 13,50
10. Nachos amb guacamole 9,00
101. Gnocchi de gorgonzola fregits 9,90
 amb salsa arrabiata 

Torrades

(Totes amb pa de briox i 
acompanyades de patates fregides)

(No es fan canvis a les 
hamburgueses)

65. Torrada amb escalivada
 i anxoves de l’Escala 9,90

71. Pa d’all gratinat
 amb formatge 7,90

72. Torrada amb albergínia
 i formatge de cabra i mel 10,50

74. Torrada amb salmó fumat,
 rúcula i guacamole 9,90

75. Torrada amb brandada de bacallà
 i melmelada de tomàquet 10,00

77. Torrada amb pernil serrà 9,50

78. Torrada amb mortadella trufada,
 burrata, pesto i pistatxo 10,90

90. Espaguetis * 9,90
 91. Macarrons * 9,00
 92. Llasanya boloñesa * 12,90
 93. Canelons (6 unitats) 11,90
 76. Gnocchi* 9,50

 
PASTA FARCIDA 

 17. Tortellini farcits de ricota
  i espinacs * 12,00
 18. Raviolis de carn* 12,00
 79. Pasta farcida de salmó i ricotta* 13,00

Simple 10,90
Hamburguesa, ceba, tomàquet i amanida
Amb formatge 11,50
La simple amb formatge
Completa 12,90
Hamburguesa, formatge, ou, beicon, ceba, 
tomàquet, enciam
Pulled Pork 13,90
Costella de porc, formatge cheddar, beicon, 
salsa barbacoa amb mel i mostassa
Pollastre cruixent 11,90
Hamburguesa de pollastre, maionesa, 
tomàquet i enciam
Black Angus 15,90
Hamburguesa vedella black angus, tomàquet, 
ceba caramel·litzada, enciam i formatge
Cabriola 12,50
Hamburguesa, formatge de cabra, enciam i 
melmelada de tomàquet
 Vegetariana 13,90



 PIZZES D’AUTOR

AQUESTES PIZZES NO PORTEN TOMÀQUET
   

45. FUNGHI 14,90
Crema de trufa negra, parmesà i bolets

46. CARBONARA 13,90
Guanciale (papada de porc curada), rovell 
d’ou i parmesà

47. VENETTO 14,90
Crema de trufa negra, rovell d’ou, foie, 
parmesà i perles d’oli balsàmic amb 
gerds

48. BASILICATA 14,00
Burrata de l’Empordà, pesto, tomàquets 
cherry assecats al sol i alfàbrega fresca

49. CAMPANIA (NUEVA) 13,00
4 formatges i codonyat

SIN GLUTEN
DISPOSEM DE BASES DE PIZZES SENSE GLUTEN, LA 
COCCIÓ ES REALITZA AL FORN DE LLENYA I TOTS ELS 
INGREDIENTS HAN SIGUT MANIPULATS EN LA ZONA 
DE CONTACTE AMB GLUTEN, PERÒ SEMPRE AMB CURA 
PER NO CONTAMINAR.

57. Al vapor 9,50
58. Marinera 10,50
 Belga (api i ceba)

Musclospeixos

CARNS

P IZZES

200. PAELLA MIXTA 14,90
201. Paella marisc 15,90
202. Paella de carn 13,90

PaellES (per persona)
TOTES LES CARNs VAN ACOMPANYADES DE 
PATATES fregides NATURALS

3. 1/2 Pollastre a l’ast 13,90
4. 1/4 Pollastre a l’ast 11,50
9. Bistec de vedella  12,50
80. Entrecot de vedella* 16,90
81. Filet de vedella* 18,90
82. Filet de porc* 14,90
83. Magret d’ànec 17,90
84. Pinxito de pollastre  12,50

86. Escalopa de vedella 14,50
87. Ànec confitat (cuixa) 15,50
89. 1/4 pollastre amb costella 15,90
  de porc a l’ast  
19. Costellò de porc a l’ast 17,50

OTES LES PIZZES SÓN D’ELABORACIÓ 
PRÒPIA I ES CUINEN AL FORN DE LLENYA

W
HEAT

* SALSES    2,50 Pebre verd
Roquefort

LES SEGÜENTS PIZZES PORTEN TOMÀQUET 
MUTTI I FIORE DE LATTE (MOZZARELLA)

21. MARGARITA 9,00
22. REGINA 11,00

Xampinyó "portobello" i pernil dolç
23. EIVISSA 11,50

Tonyina i ceba
24. BRASILEÑA 11,90

Pepperoni (una mica picant)
25. PUTANESCA 12,50

 Anxoves de l'Escala, taperes
 i olives negres

26. EMILIA 14,90
 Mortadella trufada, burrata, pistatxos i 
pesto

27. COMUN 10,50
 Pernil dolç

28. 4 ESTACIONS 12,50
Pernil dolç, xampinyó Portobello, 
carxofes, pebrot, anxoves de l’Escala i 
olives

29. ROMANA 12,00
Ceba caramel·litzada, formatge de cabra 
i mel

30. PIA MONTE 13,50
Pernil serrà, rúcula i parmesà

31. TROPICAL 11,50
Pinya natural i pernil dolç

32. 4 FORMATGES 13,50

33. ESPECIAL FORNET 13,50
Xampinyons Portobello, rovell d'ou i 
salmó fumat

34. MARINERA 13,90
Gambes, musclos, tonyina i salmó fumat

35. ROQUEFORT AMB NOUS 12,90
36. HORTELANA 12,50

Carbassó, formatge de cabra, tomàquets 
cherry assecats al sol

37. ALEMANA 11,50
Beicon i frankfurt

38. PULLED PORK 14,90
Costella de porc, beicon, ceba 
caramel·litzada i salsa barbacoa amb 
mel i mostassa

39. SALAMI 11,00
40. MALLORQUINA (NOVA) 11,90

Sobrassada de Mallorca i mel
41. CALZONE 12,90

Rovell d'ou, xampinyó Portobello i pernil 
dolç

42. FUMADA 12,50
Beicon, pernil dolç i tonyina

43. TOSCANA 13,50
Burrata de l'Empordà, alfàbrega fresca, 
tomàquets cherry

44. BARBACOA 14,90
Carn picada, bacon, ceba caramelitzada 
i salsa barbacoa

5. Lluç a la planxa 12,50
 6. Calamars a la romana 12,00
 50. Calamars a la andalusa 12,00
 51. Sípia a la planxa 16,50

 52. Salmó a la planxa  15,90
 54. Gamba i calamars  18,50
 55. Sardina amb amanida  9,90
 56. Boquerons a la andalusa  9,90



EXTRAS 

Patatas fritas naturales 5,00
Patatas bravas naturales 6,00
Patata asada 2,00
Ración de pan 0,80
Mahonesa / All i olí… 1,50

90. Spaghettis * 9,90
91. Macarrones * 9,00
92. Lasaña boloñesa * 12,90
93. Canelones 6 unidades 11,90
76. Gnoochi* 9,50

   PASTA RELLENA

17. Tortellini rellenos de ricota 12,00
  y espinacas * 
18. Raviollis de carne* 12,00
79. Pasta rellena de salmon y ricotta* 13,00 

ENSALADAS / ENTRANTES

pasta huevos estrellados

85. Huevos con foie y patatas 10,00
 con verdura a la témpora 10,00
 con jamón y patatas 10,00
 con beicon y patatas 10,00

HAMBURGUESAS

SALSAS:
Napolitana / boloñesa /
carbonara/ 4 quesos /pesto / 
arrabiata /
Salsa de trufa negra 

* 

94. 1/4 de pollo con patatas

95. Croquetas con huevo

  y patatas

96. Arroz con tomate y huevo frito

97. Macarrones o Spaghettis

  a la boloñesa   

98. Canalones (3 unid.)

99. Fingers de pollo con patatas

100. Alitas de pollo fritas

    con patatas

Menu Infantil
+Postres

8,50 €

01. Ensalada verde 9,00 
02. Pocked bowl de salmón 11,50

Salmon, arroz, aguacate y pepino
62. Tabule de quinoa 10,50

Quinoa, pepino, aceitunas, menta, aguacate, 
tomate  y jugo de limón

63. Ensalada horiatikir 10,50 
Tomate, cebolla, pepino, pimiento verde, 
aceitunas negras, rúcula, queso feta y orégano

64. Ensalada “FORNET” 11.00
Ensalada, mozzarella, manzana, salmón 
ahumado y Tomate

66. Pocked bowl de pollo 10,50
Espinacas, pollo, tomates cherries, huevo 
cocido Parmesano y salsa

67. Burrata con pesto 10,00
Burratta de l ‘Empordà y texturas de tomate

68. Melón con jamón 11,50
69. Ensalada Fiorentina 11,50

Ensalada, tomates cherries, queso de cabra, 
frutos	Secos,	confitura	de	tomate	y	vinagreta	
de miel y soja

70. Ensalada crujiente 11,00
Ensalada, manzana, tomates secados al sol, 
vinagreta de miel y mostaza y crujiente de 
jamón 

61. Gazpacho 7,00
73. Carpaccio de buey 13.50 
10. Nachos con guacamole 9,00

101.Gnocchi de gorgonzola fritos 9,90
         con salsa arrabiatta

TOSTADAS

(todas van con pan de briox y 
acompañadas de patatas fritas)

(no se hacen cambios en las 
hamburguesas)

Simple 10,90
Hamburguesa, cebolla, tomate y ensalada
Con queso 11,50
La simple + queso
Completa 12,90
Hamb., queso, huevo, beicon, cebolla, tomate 
lechuga 
Pulled Pork 13,90
Costilla de cerdo, queso cheedar, beicon, 
salsa Barbacoa con miel y mostaza 
Pollo crujiente 11,90
Hamb. De pollo, mahonesa, tomate y lechuga
Black angus 15,90
Hamb.  Ternera black angus, tomate, cebolla 
caramelizada Lechuga y queso
Cabriola 12,50
Hamb,	queso	de	cabra,	lechuga	y	confitura	
de tomate 
Vegetariana 13,9

65. Tostadas con escalivada
  y anchoas de l’Escala 9,90

71. Pan de ajo gratinado
 con queso 7,90

72. Tostada con berenjena 
 y queso de cabra y miel 10,50

74. Tostada con salmón ahumado,
 rúcula y guacamole 9,90

75. Tost.con brandada de bacalao
  y confitura de tomate 10,00

77. Tost con jamón serrano 9,50

78. Tost.Con mortadela trufada,
 burratta, pesto y pistacho  10,90 



      PIZZAS DE AUTOR

ESTAS PIZZAS VAN SIN TOMATE 

   
45. FUNGHI 14,90

Crema de trufa negra, parmessano y 
boletus

46. CARBONARA 13,90
 Guanciale (papada de cerdo curada), 
yema de huevo y parmessano

47. VENETTO 14,90
Crema de trufa negra, yema de huevo, 
foie, parmessano y perlas de aceito 
balsámico con framhuesa

48. BASILICATA 14,00
Burratta de l’Empordà, pesto, tomates 
cherries y albahaca fresca

49. CAMPANIA (NUEVA) 13,00
 4 quesos y membrillo

SIN GLUTEN
DISPONEMOS DE BASES DE PIZZAS SIN GLUTEN, LA 
COCCION SE REALIZA EN EL HORNO DE LEÑA Y TODO 
S LOS INGREDIENTES HAN SIDO MANIPULADOS EN LA 
ZONA DE  CONTACTO CON GLUTEN, PERO SIEMPRE 
CON CUIDADO PARAS NO CONTAMINAR.

57. Al vapor 9,50
58. Marinera 10,50
 Belga (apio y cebolla)

5.Merluza a la plancha 12,50
6.Calamares a la romana 12,00
50.Calamares a la andaluza 12,00
51.Sepiia a la plancha 16,50

52.Salmon a la plancha 15,90
54.Gambas y calamares 18,50
55.Sardina con ensalada 9,90
56.Boquerones a la andaluza 9,90

MEJILLONESPESCADOS

CARNES

P IZZAS

200. PAELLA MIXTA 14,90
201. Paella marisco 15,90
202. Paella de carne 13,90

PaellAS (per persona)
TODAS LAS CARNES VAN ACOMPAÑADAS 
DE PATATAS FRITAS NATURALES

3. 1/2 Pollo a l’ast 13,90
4. 1/4 Pollo a l’ast 11,50
9. Bisteck de ternera 12,50
80. Entrecot de ternera* 16,90
81. Filete de ternera* 18,90
82. Filete de cerdo* 14,90
83. Magret de pato 17,90
84. Pinchito de pollo 12,50

86. Escalopa de ternera 14,50
87. Pato confitado (muslo) 15,50
89. 1/4 pollo con costilla 15,90
  de cerdo a l’ast   
19. Costillar de cerdo a l’ast 17,50

LAS SIGUIENTES PIZZAS TODAS LLEVAN: 
TOMATE MUTTI I FIORE DE LATTE (MOZARELLA)

21. MARGARITA 9,00    
22. REGINA 11,00

 Champiñón “portobello” y jamón dulce
23. EIVISSA 11,50
 Atún y cebolla
24. BRASILEÑA 11,90

 Pepperoni (un punto picante)
25. PUTANESCA 12,50

 Anchoas de l’Escala, alcaparras y 
aceitunas negras

26. EMILIA 14,90
 Mortadela trufada, burratta, pistachos y 
pesto

27. COMUN 10,50
 Jamón dulce

28. 4 ESTACIONES 12,50
 Jamón dulce, champ. Portobello, 
alcachofas, pimiento,anchoas de l 
’Escala y aceitunas

29. ROMANA 12,00
Cebolla caramelizada, queso de cabra y 
miel

30.PIA MONTE 13,50
Jamón serrano, rúcula y parmesano

31. TROPICAL 11,50
 Piña natural y jamón dulce

32. 4 QUESOS 13,50

33. ESPECIAL FORNET 13,50
 Champiñones Portobello, yema de 
huevo y salmón ahumado

34. MARINERA 13,90
 Gambas, mejillones, atún y salmón 
ahumado

35. ROQUEFORT CON NUECES 12,90
36. HORTELANA 12,50

Calabacín, queso de cabra, tomates 
cherries secados al sol

37. ALEMANA 11,50
 Beicon y frankfurt 

38. PULLED PORK 14,90
Costillar de cerdo, beicon, cebolla 
caramelizada y salsa barbacoa con miel 
y mostaza

39. SALAMI 11,00
40. MALLORQUINA (NUEVA) 11,90

 Sobrasada de  Mallorca y miel
41. CALZONE 12,90

 Yema de huevo, champ. Portobello y 
jamón dulce

42. FUMADA 12,50
 Beicon, jamón dulce y atún

43. TOSCANA 13,50
 Burratta de l’Emporda, albahaca fresca, 
tomates cherries

44. BARBACOA 14,90
 Carne picada, bacon, cebolla 
caramelizada y salsa barbacoa

LAS PIZZAS SON DE ELABORACION PROPIA,  
Y SE COCINAN AL HORNO DE LEÑA.

W
HEAT

* SALSAS    2,50 Pimienta verde
Roquefort



EXTRAS

90. Spaghettis * 9,90
91. Macaronis * 9,00
92. Lasagne bolognaise * 12,90
93. Cannellonis (6 unités) 11,90
76.  Gnocchi* 9,50

   PÂTES FARCIES

17. Tortellini farcis à la ricotta 12,00
  et aux épinards* 
18. Raviolis à la viande* 12,00
79. Pâtes farcies au saumon 
 et à la ricotta* 13,00

SALADES / ENTRÉES

PÂTES OEUFS BROUILLÉShamburgers

SAUCES:
Napolitana / bolognaise /
carbonara/ 4 fromages /pesto / 
arrabiata / Sauce à la truffe noire 

* 

MENU ENFANT + 
DESSERTS

8,50 €

TOaSTS

(Toutes avec pain brioché et 
accompagnées de frites)

(Aucune modification n’est 
apportée aux hamburgers)

65.Toasts d’aubergine
 et anchois de l’Escala 9,90

71.Pain à l’ail gratiné
 au fromage 7,90

72.Toast d’aubergine et 
 fromage de chèvre et miel 10,50

74.Toast de saumon fumé,
 roquette et guacamole 9,90

75.Toast de brandade de morue
 et confiture de tomate 10,00

77.Toast de jambon serrano 9,50

78.Toast de mortadelle truffée,
  burrata, pesto et pistache 10,90

 01.Salade verte 9,00
 02.Pocked bowl de saumon 11,50

Saumon, riz, avocat et concombre
62.Taboulé de quinoa 10,50

Quinoa, concombre, olives, menthe, avocat, 
tomate et jus de citron

63.Salade horiatikir 10,50
Tomate, oignon, concombre, poivron vert, 
olives noires, roquette, fromage feta et 
origan

64.Salade "FORNET" 11,00
Salade, mozzarella, pomme, saumon fumé 
et tomate

66.Pocked bowl de poulet 10,50
Épinards, poulet, tomates cerises, œuf dur, 
Parmesan et sauce

67.Burrata au pesto 10,00
Burrata de l'Empordà et textures de tomate

68.Melon au jambon 11,50
69.Salade florentine 11,50

Salade, tomates cerises, fromage de chèvre, 
fruits	secs,	confiture	de	tomate	et	vinaigrette	
miel et soja

70.Salade croustillante 11,00
Salade, pomme, tomates séchés au soleil, 
vinaigrette miel et moutarde et croustillant 
de jambon

61.Gaspacho 7,00
73.Carpaccio de bœuf 13,50
10.Nachos avec guacamole 9,00
101.Gnocchi au gorgonzola 9,90
        frits avec sauce arrabiata

Frites nature 5,00
Patatas bravas naturelles 6,00
Pomme de terre au four 2,00
Ration de pain 0,80
Mayonnaise / Aïoli… 1,50

Simple 10,90
Hamburger, oignon, tomate et salade
Avec fromage 11,50
Le simple avec fromage
Complète 12,90
Hamburger, fromage, œuf, bacon, oignon, 
tomate, laitue
Pulled Pork 13,90
Côtes de porc, fromage cheddar, bacon, 
sauce barbecue au miel et moutarde
Poulet croustillant 11,90
Hamburger de poulet, mayonnaise, tomate et 
laitue
Black Angus 15,90
Hamburger de bœuf Black Angus, tomate, 
oignon caramélisé, laitue et fromage
Cabriola 12,50
Hamburger, fromage de chèvre, laitue et 
confiture	de	tomate
Végétarienne 13,90

85.Œufs au foie et pommes
 de terre 10,00
 Avec légumes de saison 10,00
 Avec jambon et pommes de t. 10,00
 Avec bacon et pommes de t. 10,00

94.1/4 de poulet avec pommes
 de terre

95.Croquettes avec œuf
 et pommes de terre

96.Riz à la tomate et œuf
 sur le plat

97.Macaronis ou spaghettis
 à la bolognaise

98.Cannellonis (3 unités)

99.Fingers de poulet avec
 pommes de terre

100.Ailes de poulet frites
 avec pommes de terre



PIZZAS D’AUTEUR

CES PIZZAS SONT SANS TOMATE 

   
45.FUNGHI 14,90

Crème de truffe noire, parmesan et cèpes

46.CARBONARA 13,90
Guanciale, jaune d’œuf et PARMESAN

47.VENETO 14,90
Crème de truffe noire, jaune d’œuf, foie, 
parmesan et perles d’huile balsamique 
avec framboise

48.BASILICATA 14,00
Burrata de l’Empordà, pesto, tomates 
cerises séchées au soleil et basilic frais

49.CAMPANIA (NOUVEAU) 13,00
Sauce aux 4 fromages et coing

SANS GLUTEN
NOUS DISPOSONS DE BASES DE PIZZAS SANS GLUTEN, 
LA CUISSON SE FAIT AU FOUR À BOIS ET TOUS LES IN-
GRÉDIENTS ONT ÉTÉ MANIPULÉS DANS LA ZONE DE 
CONTACT AVEC LE GLUTEN, MAIS TOUJOURS AVEC 
SOIN POUR ÉVITER TOUTE CONTAMINATION.

57.À la vapeur 9,50
58.À la marinière 10,50
 Belge (céleri et oignon)

5. Merlu grillée  12,50
6. Calamars à la romaine  12,00
50. Calamars à l’andalouse  12,00
51. Seiche grillée  16,50

52. Saumon grillé  15,90
54. Crevettes et calamars  18,50
55. Sardines avec salade  9,90
56. Anchois à l’andalouse  9,90

MOULESpoissons

VIANDES

P IZZAS

200. PAELLA MIXTE 14,90
201. Paella aux fruits de mer  15,90
202. Paella à la viande 13,90

PaellAS (par personne)
TOUTES LES VIANDES SONT ACCOMPAGNÉES 
DE POMMES DE TERRE FRITES NATURELLES

3. 1/2 Poulet rôti 13,90
4. 1/4 Poulet rôti 11,50
9. Bisteck de ternera 12,50
80. Entrecôte de bœuf** 16,90
81. Filet de bœuf* 18,90
82. Filet de porc* 14,90
83. Magret de canard 17,90
84. Brochette de poulet 12,50

86. Escalope de veau 14,50
87. Canard confit (cuisse) 15,50
89. 1/4 Poulet avec travers 15,90
  de porc rôti   
19. travers de porc rôti 17,50

LES PIZZAS SUIVANTES ONT TOUTES: TOMATE 
MUTTI ET FIORE DE LATTE (MOZZARELLA)

21.MARGARITA 9,00
22.REGINA 11,00

Champignon «portobello» et jambon 
doux

23.EIVISSA 11,50
Thon et oignon

24.BRÉSILIENNE 11,90
 Pepperoni (légèrement épicé)

25.PUTANESCA 12,50
Anchois de l’Escala, câpres et olives 
noires

26.EMILIA 14,90
Mortadelle truffée, burrata, pistaches et 
pesto

27.COMMUNE 10,50
Jambon doux

28.4 SAISONS 12,50
Jambon doux, champignon Portobello, 
artichauts, poivron, anchois de l’Escala 
et olives

29.ROMAINE 12,00
Oignon caramélisé, fromage de chèvre 
et miel

30.PIA MONTE 13,50
Jambon serrano, roquette et parmesan

31.TROPICALE 11,50
Ananas frais et jambon doux

32.4 FROMAGES 13,50
33.SPÉCIAL FORNET 13,50

Champignons Portobello, jaune d’œuf et 
saumon fumé

34.MARINARA 13,90
Crevettes, moules, thon et saumon fumé

35.ROQUEFORT AUX NOIX 12,90
36.JARDINIÈRE 12,50

Courgette, fromage de chèvre, tomates 
cerises séchées au soleil

37.ALLEMANDE 11,50
 Bacon et saucisse de Francfort

38.PULLED PORK 14,90
Côtes de porc, bacon, oignon caramélisé 
et sauce barbecue au miel et moutarde

39.SALAMI 11,00
 40. MAJORQUINE (NOUVEAU) 11,90

 Sobrassada de Majorque et miel
41.CALZONE 12,90

Jaune d’œuf, champignon Portobello et 
jambon doux

42.FUMÉE 12,50
Bacon, jambon doux et thon

43.TOSCANE 13,50
Burrata de l’Empordà, basilic frais, 
tomates cerises

44.BARBECUE 14,90
Viande hachée, bacon, oignon 
caramélisé et sauce barbecue

 TOUTES LES PIZZAS SONT FAITES MAISON 
ET CUITES AU FOUR À BOIS.

W
HEAT

* SAUCES    2,50 Poivre verd
Roquefort



EXTRAS

90. Spaghetti * 9,90
91. Macaroni * 9,00
92. Bolognese lasagna* 12,90
93. Cannellonis (6 pieces) 11,90
76.  Gnocchi* 9,50

   STUFFED PASTA

17. Tortellini stuffed with ricotta 12,00
  and spinach* 
18. Meat ravioli* 12,00
79. Pasta stuffed with salmon 
 and ricotta* 13,00

SALADS / STARTERS

PASTA STARRED EGGSburgers

SAUCES:
Napolitana / bolognese /
carbonara/ 4 cheese /pesto / 
arrabiata / Black truffle sauce 

* 

CHILDREN’S MENU 
+ DESSERTS

8,50 €

TOaSTS

(all come with brioche bread and 
are accompanied by French fries)

(no changes are made to the 
burgers)

65.Toast with roasted vegetables
  and anchovies from l’Escala 9,90

71.Garlic bread au gratin 
 with cheese 7,90

72.Toast with eggplant,
 goat cheese, and honey 10,50

74.Toast with smoked salmon,
 arugula, and guacamole 9,90

75.Toast with cod brandade
 and tomato jam 10,00

77.Toast with Serrano ham 9,50

78.Toast with truffled mortadella,
  burrata, pesto, and pistachio 10,90

Simple  10.90
Burger, onion, tomato, and salad
With cheese  11.50
The simple + cheese
Complete  12.90
Burger, cheese, egg, bacon, onion, tomato, 
lettuce
Pulled Pork  13.90
Pork ribs, cheddar cheese, bacon, honey 
mustard barbecue sauce
Crispy chicken  11.90
Chicken burger, mayonnaise, tomato, and 
lettuce
Black Angus  15.90
Black Angus beef burger, tomato, 
caramelized onion, lettuce, and cheese
Cabriola  12.50
Burger, goat cheese, lettuce, and tomato jam
Vegetarian  13.90

85.Eggs with foie and potatoes 10,00
 with tempura vegetables 10,00
 with ham and potatoes 10,00
 with bacon and potatoes 10,00

94.1/4 chicken with potatoes

95.Croquettes with egg 
 and potatoes

96.Rice with tomato and fried egg

97.Macaroni or Spaghetti
 Bolognese

98.Cannelloni (3 pieces)

99.Chicken fingers with potatoes

100.Fried chicken wings 
 with potatoes

01.Green salad  9.00
02.Salmon poke bowl  11.50

Salmon, rice, avocado, and cucumber

62.Quinoa tabbouleh 10.50
 Quinoa, cucumber, olives, mint, avocado, 
tomato, and lemon juice

63.Horiatiki salad  10.50
Tomato, onion, cucumber, green pepper, 
black olives, arugula, feta cheese, and 
oregano

64.“FORNET” salad  11.00
Salad, mozzarella, apple, smoked salmon, 
and tomato

66.Chicken poke bowl  10.50
Spinach, chicken, cherry tomatoes, boiled 
egg, parmesan, and sauce

67.Burrata with pesto  10.00
Burrata from l’Empordà and tomato textures

68.Melon with ham  11.50
69.Florentine salad  11.50

Salad, cherry tomatoes, goat cheese, nuts, 
tomato jam, and honey-soy vinaigrette

70.Crispy salad  11.00
Salad, apple, sun-dried tomatoes, honey and 
mustard vinaigrette, and crispy ham

61.Gazpacho  7.00
73.Beef carpaccio  13.50
10.Nachos with guacamole  9.00
101.Fried gorgonzola gnocchi  9.90
        with arrabbiata sauce

Natural French fries  5.00
Natural spicy potatoes  6.00
Baked potato 2.00
Bread portion  0.80
Mayonnaise / Garlic oil…  1.50



SPECIALTY PIZZAS

THESE PIZZAS DO NOT CONTAIN TOMATO
   

45. FUNGHI  14.90
Black	truffle	cream,	parmesan,	and	
porcini

46.CARBONARA  13.90
Cured pork jowl, egg yolk, and parmesan

47.VENETO  14.90
Black	truffle	cream,	egg	yolk,	foie,	
parmesan, and balsamic vinegar pearls 
with raspberry

48.BASILICATA  14.00
Burrata from l’Empordà, pesto, cherry 
tomatoes, and fresh basil

49.CAMPANIA (NEW)  13.00
 Four cheeses and quince

GLUTEN-FREE
WE OFFER GLUTEN-FREE PIZZA BASES. THEY ARE 
COOKED IN A WOOD-FIRED OVEN, AND ALL INGREDI-
ENTS HAVE BEEN HANDLED IN AREAS THAT CONTACT 
GLUTEN, BUT ALWAYS WITH CARE TO AVOID CONTAM-
INATION.

57.Steamed 9,50
58.Marinara 10,50
 Belgian (with celery and onion)

5. Merlu grillée  12,50
6. Calamars à la romaine  12,00
50. Calamars à l’andalouse  12,00
51. Seiche grillée  16,50

52. Saumon grillé  15,90
54. Crevettes et calamars  18,50
55. Sardines avec salade  9,90
56. Anchois à l’andalouse  9,90

MUSSELSpoissons

meats

P IZZAS

200. Mixed paella 14,90
201. Seafood paella  15,90
202. Meat paella 13,90

PaellAS (per person)
ALL MEATS ARE SERVED WITH NATURAL 
FRENCH FRIES

3. 1/2 roasted chicken 13,90
4. 1/4 roasted chicken 11,50
9. Beef steak 12,50
80. Beef entrecote* 16,90
81. Beef steak* 18,90
82. Pork steak* 14,90
83. Duck breast 17,90
84. Chicken skewer 12,50

86. Milanesa Veal escalope 14,50
87.Confit duck leg 15,50
89.1/4 chicken and roast
 pork ribs 15.90
19.Grilled pork ribs 17.50

THE FOLLOWING PIZZAS ALL INCLUDE: MUTTI 
TOMATO AND FIORE DI LATTE (MOZZARELLA)

21 MARGHERITA  9.00
22.REGINA  11.00

Portobello mushrooms and sweet ham
23.IBIZA  11.50

Tuna and onion
24.BRAZILIAN  11.90

Pepperoni (slightly spicy)
25.PUTTANESCA  12.50

Anchovies from l’Escala, capers, and 
black olives

26.EMILIA  14.90
Truffled	mortadella,	burrata,	pistachios,	
and pesto

27.COMMON  10.50
 Sweet ham

28.FOUR SEASONS  12.50
Sweet ham, Portobello mushrooms, 
artichokes, peppers, anchovies from 
l’Escala, and olives

29.ROMAN  12.00
Caramelized onion, goat cheese, and 
honey

30.PIEMONTE  13.50
 Serrano ham, arugula, and parmesan

31.TROPICAL  11.50
 Natural pineapple and sweet ham

32.FOUR CHEESES  13.50

33.SPECIAL FORNET  13.50
Portobello mushrooms, egg yolk, and 
smoked salmon

34.SEAFOOD  13.90
Prawns, mussels, tuna, and smoked 
salmon

35.ROQUEFORT WITH NUTS  12.90
36.GARDENER 12.50

Zucchini, goat cheese, sun-dried cherry 
tomatoes

37.GERMAN  11.50
Bacon and Frankfurt

38.PULLED PORK  14.90
Pork ribs, bacon, caramelized onion, and 
honey mustard barbecue sauce

39.SALAMI  11.00
40.MALLORCA (NEW)  11.90

Sobrasada from Mallorca and honey
41.CALZONE  12.90

Egg yolk, Portobello mushrooms, and 
sweet ham

42.SMOKED  12.50
Bacon, sweet ham, and tuna

43.TUSCANY  13.50
Burrata from l’Empordà, fresh basil, herry 
tomatoes

44.BARBECUE  14.90
Minced meat, bacon, caramelized onion, 
and barbecue sauce

THE PIZZAS ARE MADE IN-HOUSE AND 
COOKED IN A WOOD-FIRED OVEN.

W
HEAT

* SAUCES    2,50 Green pepper
Roquefort



EXTRAS

90. Spaghetti * 9,90
91. Makkaroni * 9,00
92. Lasagne Bolognese 12,90
93. Cannelloni (6 Stück) 11,90
76. Gnocchi* 9,50

   GEFÜLLTE PASTA

17. Tortellini mit Ricotta 12,00
  und Spinat* 
18. Ravioli mit Fleisch* 12,00
79. Gefüllte Pasta mit Lachs 
 und Ricotta* 13,00

SALATE / VORSPEISEN

PASTA STARRED EGGSburgers

SAUCEN:
Napolitana / bolognese /
carbonara/ 4 Käse /pesto / 
arrabiata / Schwarze Trüffelsauce 

* 

KINDERMENÜ + 
DESSERTS

8,50 €

TOaSTS

 (Alle werden mit Brioche-Brot und 
Pommes frites serviert)

 (Keine Änderungen bei den Burgern 
möglich)

65. Toast mit Escalivada
 (geröstetes Gemüse)
  und Anchovis aus L’Escala 9,90

71.Knoblauchbrot überbacken 
 mit Käse 7,90

72.Toast mit Aubergine,
 Ziegenkäse und Honig 10,50

74.Toast mit Räucherlachs,
 Rucola und Guacamole 9,90

75.Toast mit Brandade
 de Bacalao (Kabeljaucreme)
 und Tomatenkonfitüre 10,00

77.Toast mit Serrano-Schinken 9,50

78.Toast mit Trüffel-Mortadella,
  Burrata, Pesto und Pistazien 10,90

Einfacher Burger  10,90
 Burger, Zwiebel, Tomate und Salat
Mit Käse  11,50
  Der einfache Burger + Käse
Komplett  12,90
  Burger, Käse, Ei, Bacon, Zwiebel, 
 Tomate, Salat
Pulled Pork  13,90
  Schweinerippchen, Cheddar-Käse, Bacon,  
 BBQ-Sauce mit Honig und Senf
Knuspriges Hähnchen  11,90
 Hähnchenburger, Mayonnaise, 
 Tomate und Salat
Black Angus  15,90
	 Black-Angus-Rindfleisch-Burger,	Tomate,
 karamellisierte Zwiebel, Salat und Käse
Cabriola  12,50
 Burger, Ziegenkäse, Salat und
 Tomatenkonfitüre
Vegetarisch  13,90

85.Mit Foie und Kartoffeln 10,00
 Mit Gemüse in Tempura 10,00
 Mit Schinken und Kartoffeln 10,00
 Mit Bacon und Kartoffeln 10,00

94.1/4 Hähnchen mit Kartoffeln

95.Kroketten mit Ei 
 und Kartoffeln

96.Reis mit Tomate und Spiegelei

97.Makkaroni oder Spaghetti
 Bolognese

98.Cannelloni (3 Stück)

99.Hähnchen-Nuggets mit Kartoffeln

100.Frittierte Hähnchenflügel 
 mit Kartoffeln

01.Grüner Salat  9,00
02.Poke-Bowl mit Lachs  11,50

Lachs, Reis, Avocado und Gurke
62.Quinoa-Taboulé  10,50

Quinoa, Gurke, Oliven, Minze, Avocado, 
Tomate und Zitronensaft

63.Griechischer Salat (Horiatiki)  10,50
Tomate,	Zwiebel,	Gurke,	grüne	Paprika,	
schwarze Oliven, Rucola, Feta-Käse und 
Oregano

64.«FORNET» Salat  11,00
 Salat, Mozzarella, Apfel, Räucherlachs und 
Tomate

66.Poke-Bowl mit Hähnchen  10,50
Spinat, Hähnchen, Cherrytomaten, 
hartgekochtes Ei, Parmesan und Sauce

67.Burrata mit Pesto  10,00
Burrata aus l’Empordà und Tomaten in 
verschiedenen Texturen

68.Melone mit Schinken  11,50
69.Fiorentina-Salat  11,50

Salat, Cherrytomaten, Ziegenkäse, 
Trockenfrüchte,	Tomatenkonfitüre	und	
Honig-Soja-Vinaigrette

70.Knuspriger Salat  11,00
 Salat, Apfel, sonnengetrocknete Tomaten, 
Honig-Senf-Vinaigrette und knuspriger 
Schinken

61.Gazpacho 7,00
73.Carpaccio vom Rind  13,50
10.Nachos mit Guacamole  9,00
101.Frittierte Gorgonzola-Gnocchi  9,90
       mit Arrabiata-Sauce

Natürliche Pommes frites 5.00
Natürliche Bravas 6.00
Ofenkartoffel 2.00
Brotportion 0.80
Mayonnaise / Garlic oil…  1.50



SIGNATURE PIZZAS

(DIESE PIZZAS WERDEN OHNE TOMATEN 
ZUBEREITET) 
  

45. FUNGHI    14,90
Schwarze	Trüffelcreme,	Parmesan	und	
Steinpilze

46. CARBONARA   13,90
Guanciale (gereifte Schweinebacke), 
Eigelb und Parmesan

47. VENETTO   14,90
Schwarze	Trüffelcreme,	Eigelb,	Foie,	
Parmesan und Himbeer-Balsamico-Perlen

48. BASILICATA   14,00
Burrata aus l’Empordà, Pesto, 
Cherrytomaten und frisches Basilikum

49. CAMPANIA (NEU)   13,00
Vier Käsesorten und Quittenpaste

GLUTENFREI
WIR BIETEN GLUTENFREIE PIZZABÖDEN AN. DIE ZUBE-
REITUNG ERFOLGT IM HOLZOFEN, UND ALLE ZUTATEN 
WERDEN IN EINEM BEREICH VERARBEITET, DER MIT 
GLUTEN IN KONTAKT KOMMEN KANN. WIR ACHTEN 
JEDOCH BESONDERS DARAUF, EINE KONTAMINATION 
ZU VERMEIDEN.

57.Gedämpft 9,50
58.Marinera 10,50
 Belgischer Stil (mit Sellerie und Zwiebeln)

5.Gegrillter Seehecht  12,50
6.Frittierte Tintenfischringe
 (Römische Art)  12,00
50.Frittierte Tintenfischringe
 (Andalusische Art)  12,00
51.Gegrillter Sepia  16,50

52.Gegrillter Lachs  15,90
54.Garnelen und Tintenfisch  18,50
55.Sardinen mit Salat  9,90
56. Frittierte Sardellen
 (Andalusische Art)  9,90

MUSCHELN
FISCHGERICHTE

fleish

P IZZAS

200. Gemischte Paella  14,90
201. Meeresfrüchte-Paella  15,90
202. Fleisch-Paella  13,90

PaellAS (pro Person)
 (ALLE FLEISCHGERICHTE WERDEN MIT 
NATÜRLICHEN POMMES FRITES SERVIERT)   

3. 1/2 Hähnchen vom Spieß 13,90
4. 1/4 Hähnchen vom Spieß 11,50
9. Rindersteak 12,50
80. Rinder-Entrecôte* 16,90
81. Rinderfilet * 18,90
82. Schweinefilet* 14,90
83. Entenbrust 17,90
84. Hähnchenspieß 12,50

86. Kalbsschnitzel 14,50
87.Geschmorte Ente (Keule) 15,50
89.1/4 Grillhähnchen mit
 Schweinerippchen 15.90
19.SSchweinerippchen vom Grill 17.50

ALLE FOLGENDEN PIZZAS ENTHALTEN: MUTTI-
TOMATEN & FIORE DI LATTE (MOZZARELLA)

1. MARGHERITA   9,00
22. REGINA   11,00

Portobello-Champignons und gekochter 
Schinken

23. EIVISSA   11,50
Thunfisch	und	Zwiebeln

24. BRASILIANA   11,90
Peperoni (LEICHT SCHARF)

25. PUTTANESCA –  12,50
Sardellen aus l’Escala, Kapern und 
schwarze Oliven

26. EMILIA   14,90
Trüffel-Mortadella,	Burrata,	Pistazien	und	Pesto

27. COMUN   10,50
Gekochter Schinken

28. 4 STAGIONI   12,50
Gekochter Schinken, Portobello-
Champignons, Artischocken, Paprika, 
Sardellen aus l’Escala und Oliven

29. ROMANA   12,00
Karamellisierte Zwiebeln, Ziegenkäse 
und Honig

30. PIA MONTE   13,50
Serrano-Schinken, Rucola und Parmesan

31. TROPICAL   11,50
Frische Ananas und gekochter Schinken

32. 4 FORMAGGI   13,50

33. ESPECIAL FORNET 13,50
Portobello-Champignons, Eigelb und 
Räucherlachs

34. MARINERA  13,90
Garnelen,	Miesmuscheln,	Thunfisch	und	
Räucherlachs

35.ROQUEFORT MIT WALNÜSSEN  12,90
36. HORTELANA   12,50

Zucchini, Ziegenkäse, 
sonnengetrocknete Cherrytomaten

37.ALEMANA   11,50
Bacon und Frankfurter-Wurst

38. PULLED PORK   14,90
Schweinerippchen, Bacon, 
karamellisierte Zwiebeln und BBQ-Sauce 
mit Honig & Senf

39. SALAMI   11,00
40. MALLORQUINA (NEU)   11,90

Mallorquinische Sobrasada und Honig
41. CALZONE   12,90

Eigelb, Portobello-Champignons und 
gekochter Schinken

42. FUMADA   12,50
Bacon,	gekochter	Schinken	und	Thunfisch

43. TOSCANA   13,50
Burrata aus l’Empordà, frisches 
Basilikum, Cherrytomaten

44. BARBECUE   14,90
Hackfleisch,	Bacon,	karamellisierte	
Zwiebeln und BBQ-Sauce

DIE PIZZAS WERDEN FRISCH HERGESTELLT 
UND IM HOLZOFEN GEBACKEN.

W
HEAT

* SAUCES    2,50 Grüne Pfeffersauce
Roquefort-Sauce



EXTRA’S

90.Spaghetti*  9,90
91.Macaroni*  9,00
92.Lasagne bolognese*  12,90
93.Cannelloni 6 stuks  11,90
76.Gnocchi*  9,50

   GEVULDE PASTA

17.Tortellini gevuld met ricotta  12,00
 en spinazie*
18.Ravioli met vlees*  12,00
79.Gevulde pasta met zalm
 en ricotta*  13,00

SALADES / VOORGERECHTEN

PASTA GEBROKEN EIERGERECHTENHAMBURGERS

SAUCEN:
Napolitana / bolognese /
carbonara/ 4 kazen / pesto / 
arrabiata / Zwarte truffelsaus 

* 

KINDERMENU + 
DESSERTS

8,50 €

TOaSTS

(alle worden geserveerd op 
briochebrood met frietjes)

(geen wijzigingen mogelijk in de 
hamburgers)

Simple  10,90
 Hamburger, ui, tomaat en sla

Met kaas  11,50
 De simple + kaas

Compleet  12,90
 Hamb., kaas, ei, spek, ui, tomaat en sla

Pulled Pork  13,90
 Varkensrib, cheddar, spek, 
 BBQ-honing-mosterdsaus

Krokante kip  11,90
 Kipburger, mayonaise, tomaat en sla

Black Angus  15,90
 Black Angus rundvlees, tomaat, 
 gekarameliseerde ui, sla en kaas

Cabriola  12,50
	 Hamb.,	geitenkaas,	sla	en	tomatenconfit

Vegetarisch  13,90

85.Eieren met foie en frietjes  10,00
 met tempura-groenten  10,00
 met ham en frietjes  10,00
 met spek en frietjes  10,00

94.1/4 kip met frietjes

95.Kroketten met ei en frietjes

96.Rijst met tomaat en gebakken ei

97.Macaroni of Spaghetti
 met bolognesesaus

98.Cannelloni (3 stuks)

99.Kipvingers met frietjes

100.Gefrituurde kippenvleugels
 met frietjes

01.Groene salade  9,00
02.Zalm poké bowl  11,50

Zalm, rijst, avocado en komkommer
62.Quinoa tabouleh  10,50

Quinoa, komkommer, olijven, munt, avocado, 
tomaat en citroensap

63.Horiatiki salade  10,50
Tomaat, ui, komkommer, groene paprika, 
zwarte olijven, rucola, feta en oregano

64.“FORNET” salade  11,00
Sla, mozzarella, appel, gerookte zalm en 
tomaat

66.Kip poké bowl  10,50
Spinazie, kip, cherrytomaten, hardgekookt ei, 
Parmezaan en saus

67.Burrata met pesto  10,00

Burrata uit l’Empordà en verschillende 
soorten tomaat

68.Meloen met ham  11,50
69.Fiorentina salade  11,50

Sla, cherrytomaten, geitenkaas, noten, 
tomatenconfit	en	honing-soja	vinaigrette

70.Krokante salade  11,00
Sla, appel, zongedroogde tomaten, honing-
mosterd vinaigrette en krokante ham

61.Gazpacho  7,00
73.Rundercarpaccio  13,50
10.Nacho’s met guacamole  9,00
101.Gefrituurde gnocchi met 9,90
       gorgonzola Met arrabbiata saus 

Natuurlijke frietjes  5,00
Patatas bravas  6,00
Gepofte aardappel  2,00
Portie brood  0,80
Mayonaise / Aioli…  1,50

65.Toasts met gegrilde groenten
 en ansjovis uit l’Escala 9,90

 71.Gegratineerd knoflookbrood
 met kaas  7,90

 72.Toast met aubergine,
 geitenkaas en honing  10,50

 74.Toast met gerookte zalm,
  rucola en guacamole  9,90

 75.Toast met kabeljauwbrandade
  en tomatenconfituur  10,00

 77.Toast met serranoham  9,50

 78.Toast met truffelmortadella,
  burrata, pesto en pistache  10,90



SIGNATURE PIZZA’S

(DEZE PIZZA’S ZONDER TOMATENSAUS)

45.FUNGHI 14,90
Zwarte truffelcrème, Parmezaan en 
boleten

46.CARBONARA 13,90
Guanciale (gerijpte varkenswang), 
eidooier en Parmezaan

47.VENETTO 14,90
Zwarte truffelcrème, eidooier, foie 
gras, Parmezaan en framboos-
balsamicoparels

48.BASILICATA 14,00
Burrata uit l’Empordà, pesto, 
cherrytomaten en verse basilicum

49.CAMPANIA (NIEUW) 13,00
4 kazen en kweepeer

GLUTENVRIJ
WIJ HEBBEN GLUTENVRIJE PIZZABODEMS, GEBAKKEN 
IN DE HOUTOVEN. ALLE INGREDIËNTEN WORDEN 
MET ZORG BEHANDELD OM KRUISBESMETTING TE 
VOORKOMEN.

57.Gestoomd  9,50

58.Op marinière wijze  10,50
 Belgische stijl (met selderij en ui)

5.Heek van de grill  12,50

6.Gefrituurde calamares  12,00

50.Calamares op Andalusische wijze  12,00

51.Zeekat van de grill  16,50

52.Zalm van de grill  15,90

54.Garnalen en calamares  18,50

55.Sardientjes met salade  9,90

56.Ansjovis op Andalusische wijze  9,90

MOSSELEN
VISGERECHTEN

VLEESGERECHTEN

P IZZA ’S

200.Paella Mixta  14,90
201.Paella met zeevruchten  15,90
202.Paella met vlees  13,90

PaellA’S (per persoon)
ALLE VLEESGERECHTEN WORDEN 
GESERVEERD MET NATUURLIJKE FRIETJES

3.1/2 Kip van het spit  13,90
4.1/4 Kip van het spit  11,50
9.Rundsteak  12,50
80.Entrecote rund*  16,90
81.Runderfilet*  18,90
82.Varkensfilet*  14,90
83.Eendenborst  17,90
84.Kipspies  12,50

86.Gepaneerde kalfsschnitzel  14,50
87.Gekonfijte eend (bout)  15,50
89.1/4 kip met varkensrib  15,90
19.Varkensrib van het spit  17,50

ALLE VOLGENDE PIZZA’S BEVATTEN:TOMATEN-
SAUS MUTTI EN FIORE DI LATTE (MOZZARELLA)

21.MARGHERITA  9,00
22.REGINA  11,00

Portobello champignons en gekookte ham
23.EIVISSA  11,50

Tonijn en ui
24.BRAZILIAANS  11,90

Pepperoni (licht pittig)
25.PUTTANESCA  12,50

Anjovis uit l’Escala, kappertjes en zwarte 
olijven

26.EMILIA  14,90
Truffelmortadella, burrata, pistachenoten 
en pesto

27.COMÚN  10,50
Gekookte ham

28.4 SEIZOENEN  12,50
Gekookte ham, portobello champ., 
artisjok, paprika, anjovis uit l’Escala en 
olijven

29.ROMANA  12,00
Gekarameliseerde ui, geitenkaas en 
honing

30.PIA MONTE  13,50
Serrano ham, rucola en Parmezaan

31.TROPISCH  11,50
Verse ananas en gekookte ham

32.4 KAZEN  13,50

33.SPECIALE FORNET  13,50
Portobello champignons, eidooier en 
gerookte zalm

34.MARINARO  13,90
Garnalen, mosselen, tonijn en gerookte 
zalm

35.ROQUEFORT MET WALNOTEN 12,90
36.TUINMAN  12,50

Courgette, geitenkaas, zongedroogde 
cherrytomaten

37.DUITS  11,50
Spek en frankfurter

38.PULLED PORK  14,90
Varkensrib, spek, gekarameliseerde ui en 
BBQ-honing-mosterdsaus

39.SALAMI  11,00
40.MALLORCA (NIEUW)  11,90

Sobrasada uit Mallorca en honing
41.CALZONE  12,90

Eidooier, portobello champignons en 
gekookte ham

42.GEROOKT  12,50
Spek, gekookte ham en tonijn

43.TOSCANE  13,50
Burrata uit l’Empordà, verse basilicum, 
cherrytomaten

44.BARBECUE  14,90
Gehakt, spek, gekarameliseerde ui en 
BBQ-saus

ONZE PIZZA’S WORDEN HUISGEMAAKT EN 
GEBBAKKEN IN EEN HOUTOVEN.

W
HEAT

* SAUZEN    2,50 Groene peper
Roquefort



PLAToS COMBINAdoS

tapAs

Nº 03
1/2 POLLASTRE
13,90 €

Nº 11
POLLO + CROQUETAS
15,90 €

CROQUETAS 
DE POLLO

7,90 €

CALAMARES 
ROMANA

9,50 €

CHIPIRONES

10,50 €

SARDINAS

7,90 €

MEJILLONES

7,90 €

GNOCCHI 
FRITO + SALSA 
ARRABIATTA
9,90 €

CROQUETAS 
CHIPIRONES

8,90 €

PULPO A LA 
GALLEGA

12,50 €

CALAMARES 
ANDALUZA

9,50 €

BOQUERONES

7,90 €

NACHOS

9,00 €

PATATAS 
BRAVAS

6,00 €

PAN CON 
JAMÓN

9,50 €

ALITAS DE 
POLLO

8,90 €

RABAS

8,90 €

Nº 04 
1/4 POLLASTRE 
11,50 €

Nº 07
CALAMAR,  
CROQUETES  
14,90 €

Nº 09
BISTEC CON PATATAS
12,50 €

Nº 12
MERLUZA CON 
CALAMARES
14,90 €

Nº 13
HAMBURGUESA, 
HUEVO CON PATATAS
12,90 €

Nº 14
HAMBURGUESA, 
FRANKFURT, HUEVOS 
Y PATATAS
15,90 €

Nº 15
FRANKFURT, HUEVOS 
Y PATATAS
15,00 €



BEBIDAS VINoS I CAVaS

GLUTEN

SOJA

CRUSTACIS

LÀCTICS

OU

FRUITS SECS

PEIX

API

CACAUET MOSTASSASÈSAM

TRAMÚS

SULFITS

MOLUSC

* Els plats de la carta poden contenir algun 
al.lergènic, consulti al cambrer.

* Los platos de la carta pueden contener algún 
alergénico, consulte al camarero.

* The dishes on the menu may contain an 
allergen, ask the waiter.

* Les plats sur le menu peuvent contenir un 
allergène, demandez au serveur.

* Die Gerichte auf der Speisekarte können ein 
Allergen enthalten, fragen Sie den Kellner.

* De gerechten op het menu kunnen een aller-
geen bevatten, vraag het de ober.

RefrescOs

Coca-cola, fanta 33 cl. 2,90
Cacaolat 3,00
Agua ½ l. 2,60
Agua 1 l. 3,10
Agua con gas 33 cl. 2,60

CerveZAS

Barril 33 cl. 2,90
Barril ½ l. 4,90

Botella
Estrella 3,00
Alambra verde 3,90
Estrella Galicia 3,50
Woll Damm 3,50
Mahon tostada 0,0 3,00

CafEs

Café expresso 1,50
Café con hielo 1,70
Cortado 1,70
Café con leche 1,90
Café con leche de avena 2,00
Café americano 1,70
Capuchino 2,80
Café macciato 2,00
Carajillo 2,70
Trifasico 2,80
Infusiones 2,30

ZUMOS
Embotellados 3,90
Zumo de naranja natural 4,90

LICORES / COCTELES

Combinados / Gin-tonic... 8,90
Mojito con / sin alcohol 8,50
Spriz  / aperol 8,50
Piña colada con / sin alcohol 8,50
Sex on the beach 8,50
Copa de licor 4,90
Chupito 3,00

Sangría

COPA DE ¼ l. 6,50
1l.  16,50
Sangría de cava 1 l. 17,90

Blancos

Copa de vi 3,00
1/2 ampolla  7,50
Botella Blanco de la casa 9,00
 Verdejo ecológico
Blanc Pescador 12,50
 D.O. Empordà (aguja)
Torres Viña Sol 12,50
 D.O. Penedès
Verd  d ‘Albera 12,90
 D.O. Empordà
Verdejo 13,90
 D.O. Rueda

ROSAdoS

Copa de vi 3,00
1/2 Ampolla 7,50 
Botella rosado de la casa 9,00
Clos Primat 12,00
 D.O. Empordà
Ullones 13,90
 D.O. Empordà
Coll de Roses 14,50
 D.O. Empordà
Cresta Rosa 12,50
 D.O.  Catalunya (agulla)

NEGRoS

Copa de vino 3,00
1/2 botella 7,50
Botella tinto de la casa 9,00
Marrec 12,00
 D.O. Empordà
Sangre de Toro 12,00
 D.O. Catalunya
Sangre de Toro 37 cl  8,90
Cune 12,50
 D.O. Rioja
Ramon Bilbao Cr. 14,50
 D.O. Rioja

ITALIANoS

Lambrusco Rosat 12,50
Lambrusco negra 13,00
Vino de l’Amore 13,50
 Moscatto

CAVaS

Gran Amat 14,50
Anna de Codorniu 18,50
ADN Canals i Munné 37 cl.  9,90

no se cobrará por separado



Tel. 972 75 11 67
C/ Eivissa 9-11 | 17258 L’ESTARTIT (Girona)

www.elfornetestartit.com


